
 

 The Blessings of Yachimata 

Homestyle Cooking by the Landlady 

 

In Yachimata City, fresh and abundant 

vegetables are harvested. Our menu at Alba 

features seasonal vegetables, so the photos 

and actual contents may vary depending on the 

time of year. For more details, please feel free 

to ask our staff. Additionally, if you have any 

allergies, please inform us in advance. 



  

ごはん 
Steamed Rice 

お味噌汁 
Miso Soup 

日替わり煮物 
Daily Simmered Dish 

日替わり小鉢三種 
Three Daily Side Dishes 

 

メインディッシュを A～Gより一品お選びください。 

Please choose one main dish from options A to G. 

セット内容 Set Menu Contents 

※写真はイメージです。お味噌汁とごはんが付きます。 

This photo is a serving suggestion. It comes with complimentary miso soup and rice. 



 

のふるさと 

身が厚く脂がのっている小田原産の新鮮なお魚を使用した日替わり料理

です。煮付け、塩焼き、西京焼きなどその日仕入れた魚に合わせてご用意

いたします。 

アジフライ 
“Ajifurai”, fried horse mackerel 

さかな Fish 

The Landlady’s Hometown  

Daily Fresh Fish Dish from Odawara 

Fried horse mackerel ‘Ajifurai’, which pairs perfectly with 

cabbage, is a classic Japanese fish dish! Enjoy it with your 

choice of sauce or mayonnaise.♪ 

The fish is thick and fatty. We offer different styles 

such as immered, salt-grilled, and Saikyo-style 

grilled, using the freshest catch of the day. 

 

外はサクサク、中はふんわりジューシーに揚げました。自家

製のタルタルソースをつけてお召し上がりください。 



 

Chicken 
“Karaage”, deep-fried chicken with garlic soy sauce 

Beef 

ALUBA Style Sukiyaki Hot Pot 

Deep-fried Chicken ‘Karaage’, popular among both 

children and adults, features a crispy coating and 

juicy meat, with the tantalizing flavors of garlic and 

soy sauce. Enjoyed by people of all ages! 

This dish is simmered with flavorful 

broth and a sugar base, bringing together  

tender beef and seasonal vegetables.  

Be sure to enjoy it with a beaten egg for an extra delightful taste. 

アルバのすき焼き風なべ 

 

からあげニンニク醤油 

ニンニク醤油の味が堪らない女将特製のからあげ。 

カッリっとジューシーに仕上げます。大人気の一品を是非お試しください。 

新鮮な八街の野菜とお肉を、特製だれでじっくり煮込みます。心も体も温

まるアルバのすき焼き鍋をご堪能ください。 

おにく Meat 

＋  1500- 



 

Pork 

“Shouga-Yaki”, ginger pork stir-fry 

“Tonkatsu”, deep-fried pork 

生姜焼き 
 

This is a Japanese home-cooked dish where pork 

and onions are stir-fried with a sweet and savory 

sauce made from grated ginger, soy sauce and sugar. 

Deep-fried pork “Tonkatsu”, with its crispy  

exterior and juicy interior, pairs perfectly with 

the sauce. The sweet aroma of the pork fills your 

mouth with each bite. 

とんかつ 

豚肉の甘みとたっぷりの肉汁が口の中いっぱいに広がります。 

サクサクの食感としっとりとした口当たりが自慢の一品です。 

柔らかく仕込んだ豚こまと玉ねぎを特製の生姜ダレで味付けしました。 

コクが深く食欲のそそる一品をキャベツと一緒にお召し上がりください。 



 

栄養満点の採れたて新鮮な八街の野菜を使用した天ぷらです。

野菜天ぷらの他、とり天や海老天など日替わりで 

ご用意いたします。 

八街 
deep-fried vegetables, meat and seafood 

 

Experience our tempura crafted with nutritious, freshly harvested vegetables 

from Yachimata. Alongside our vegetable tempura, indulge in our daily 

tempura specials featuring chicken and shrimp tempura. 



 

 

 

おこさまメニュー

オムライス 

たこさんウぃンナー 

ポテト 

からあげ 

おやさい 

フルーツ 


